oOnw>»

PORTIXOL Cocktail Strawberries & ProSECo ..........uuueeeeeeeeeeeeeeereeeeseeseeeessesessssssssessssssssssssssenes 9.00 €

Midori Sour Midori Suntory / 16mon JUICE (D )..ucueueueueeerereeeeereieeieiereresesesesesesesesesese e ese e sesesens 10.00 €
“Rude” Cosmopolitan Tequila, triple sec, CrANDErTy JUICE ..........ovuueereereerseseereereesseseeseasesssesesseans 10.00 €
Copa Champagne Glass of CHAMPAZNE..........cceeeeecereuneuneneeeeesesseusesseesessessessessessssssesssssessenssacs 9.00 €
Bellini Melocoton Blanco & Prosecco / White Peach & PrOSECO ..........cuoveeeeerereeeeesreesessassseesssssnens 9.00 €
Negroni “classic” Vermouth Rosso / Gin [ CAMPAI ........c.evvverreseesseesssessessssssssssssssssssssssssssssssssens 10.00 €
OISLIAS.... ettt sttt ettt e as st e ettt sttt Unidad 4.00 €

Oysters (M)

Zamburinas @ 12 PlanCha.....cc sttt aees 17.00 €
Grilled mini scallops (M)

Causa anticuchada de pulpo con 5alsa Criolla ........ceeevcencunenesencencereisenesieiseeseeeeeeeeeenes 16.00 €
Octopus with “causa anticuchada” & criolla sauce (D/F/ M)

Ensalada de tomate, burratina y aceite de hierbas
Tomato, burrating & Nerbs 0il ( N} ..c.ceevereeeeeerereereerereeeeseseseeesesesesseseseesssesesesasesesessasesesessnsesene 14.00 €

(@Y1 o TN [ oo 1771 1 - WO 16.00 €
Corvine ceviche (A/C/]J/K/L)

B SOPA eI ittt ease st ettt s sttt sttt 10.00 €
Soup of the day ( K))

LaNgOStiNOS €N LEMPUIA....c.ccocuicurincerieerecesieaseeasteasee et se ettt st sttt sstassnens 16.00 €
Tiger prawns tempura (E/H /) / K/ M)

Ensalada de bogavante con mango y brotes tiernos ..........ceeeveercueeereseseneeneesersenseseeenees 23.00 €
Lobster salad with mango () / F)

Jamon IbErico de BellOta........ocu ettt eaes 25.00 €
Jamon ibérico de bellota (E/H / K)

Foie mi cuit, pan de especias y mermelada de tomate.........ccocvceevcurercmnencunencmnescmnescunencnnes 19.00 €
Foie micuit with spice bread & tomato compote (D /N /K /1)

Carpaccio ternera con setas confitadas y tomatitos SECOS ........cuveuerremremeerersemseseeeeenne 15.00 €
Beef carpaccio with mushrooms & dried tomato ( D)

B SOPA MiSO ..ottt et sttt sttt ettt seas 13.00 €
Miso soup (L /E)

Sashimi PORTIXOL (F/G/L/M) e Medium 19.50 € / Large 25.00 €
Tosta PORTIXOL con gambas, cangrejos en mayonesa y eneldo ..........ccecovevcurevcunencnnee 15.00 €

Portixol toast with shrimps, crab meat, mayonnaise & dill (D /E/)/K)

B = Plato vegetariano Vegetarian option = M = Plato picante Spicy

ALERGENOS Y SUS ABREVIATURAS / ALLERGEN AND ITS ABBREVIATIONS

Lupine / Altramuz E Soya/ Soja I Dry Fruits/ Frutos Secos M Mollusc/ Moluscos
Celery / Apio F Sulfite / Sulfitos ) Crustacean/ Crustaceos N Dairy/ Lacteos
Peanut / Cacahuete G Mustard/ Mostaza K Cereal Gluten / Cereales Gluten

Egg/ Huevo H Sesame / Sésamo L Fish/Pescado
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Lubina con Salicornia y alioli de azaffran ... 29.00 €
Sea bass with Salicornie and saffron alioli (E/ L)

Atun rojo plancha con habas edamame y mayonesa de wasabi .........ccccecocuvevcunencunencunencunen. 27.00 €
Grilled red tuna with green soya beans and wasabi mayonnaise (D /E/ G /L)

Nuestro bacalao a la mallorquina con salteado de espinacas y pifiones .........c.cccccuunnee. 24.00 €
Our mallorquian cod with sauted spinachs & pine kernels (E / 1/ L)

Riso venere con gambas y laksa de MariSCo ........cccvverercurencunencunencnencrnecneesecseeseeesseenene 22.00 €
Risso venere with prawns & sea food laksa (C /] /K /L)

Salmon plancha con arroz salvaje y Verduras ...........ccnercnencnencnencesencsesessesessesesescaes 21.00 €
Grilled salmon with wild rice and vegetables (L)

B Raviolis caseros de espinacas, ricotta y ParmeSano.......ccccecceeeeesemcusencssencssenessenessencssens 19.00 €
Homemade ravioli with spinach, ricotta and parmesan (K /A /N /D)

HE W0k de NOOEIS ¥ VEIAUIAS ... ieasessessesseaeeessesseaseassasssessesseusessssces 16.00 €
Wok with noodles and vegetables (E/H /K /M)

B Wok de noodles con langostinos 6 pollo (E/H/K /M) -- POLLO ......cccoeveuneneurencunc. 18.00 €
Wok with noodles and chicken or king prawns (E/H /K /M) -- LANGOSTINOS

Lomo de cebdn con patatas, trufa y parmesano (2 Pers)......cocceeeeeeseseneeceseusemsemseeeees 55.00 €
Grilled sirloin steak with truffle parmesan potatoes (2 pers) (D / N)

Solomillo de buey con reduccion de palo, setas y polenta.........ccceeceevcrencrenesenesencsenennes 28.00 €
Fillet beef with mushrooms, polenta and Palo Reduction (N /B/ G)

Carré de cordero en costra de menta y cremoso de Chirivia........oeeeeeeereresercnsenecenenee 24.00 €
Rack of lamb with mint crust and chirivia ( K')

Entrecote a la parrilla con papas arrugadas y mojo rojo .......ceceeeceeverencnencsenesesesesenns 24.00 €
Grilled entrecéte with papas arrugas y mojo rojo” ('S )

Hamburguesa portixol con queso & beicon, patatas fritas........c.coececveverercmrencurercurescurencunene 19.50 €
Portixol hamburger with bacon & cheese, french fries (D /E/H/K/N)

Classic PORTIXOL Club Sandwich.......ccoccvvenevcnencnencnencnecnnes Large 20.00 € / Petite 14.00 €
(D/E/G/ H/IK/N)

B = Plato vegetariano Vegetarian option M = Plato picante Spicy

ALERGENOS Y SUS ABREVIATURAS / ALLERGEN AND ITS ABBREVIATIONS

Lupine / Altramuz E Soya/ Soja I Dry Fruits/ Frutos Secos M Mollusc/ Moluscos
Celery / Apio F Sulfite / Sulfitos ) Crustacean/ Crustaceos N Dairy/ Lacteos
Peanut / Cacahuete G Mustard/ Mostaza K Cereal Gluten / Cereales Gluten

Egg/ Huevo H Sesame / Sésamo L Fish/Pescado
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Tataki de atin con ensalada de judias verdes, espinacas y salsa Nikkey............cccccccuucnc. 18.00 €
Green beans and spinachs salad with tuna tataki and Nikkey dressing (E/1/K/L/ M)

Ensalada de pollo Y qQUINOA ...ttt sttt seaesseaes 15.00 €
Chicken & quinoa salad (G /1/N))

B Caesar con CroUtoNS A€ Chili ettt estesesteseesestesestesessesessessesessesenss 12.00 €
Caesar salad with chili crutons (D / E/ K/ N)

Caesar con pollo 6 salmon (D /E/ K/ N )= POLLO.....c.ccoecrenescseeieerersenseeeeenes 16.00 €
Caesar salad with chicken or salmon (D / E /K / N )-- SALMON

Ensalada de tomate, burratina y aceite de hierbas ........ccooocoveeveererincnninensenesreeseeireeinenee 14.00 €
Tomato, burratina & herbs oil (N )

Ensalada de bogavante con mango y brotes tiernos ...........cecerceneneneseseeseenessesseseseeene 23.00€
Lobster salad with mango (] )

Ensalada Thai con noodles de arroz, verduras y cacahuetes con pollo 6 gambas .......... 15.00€
Thai salad with rice noodles, vegetables and peanuts with chicken or prawns (C/E/H/K/M/])

B Hamburguesa vegana de arroz y azZukis ........ccceeceeecererenencunescnisesesesesesesesssesseseesseessenes 15.00 €
Vegetarian hamburger of rice and azukis (E/F/H/1/K/L)

B PIMiIentos d@ PAArON.....c.cueuceceneeneurerisicisessesstseeasessessessess e ssesseustastas e ssesstastnssassesstsseuseassaces 8.00 €
Padron peppers
B Verduras dente, tofu y aire de coco Kaffir.......cceeeriverinenincnninennescsescsecsseseseeinenes 14.50 €

Al dente vegetables with garlic & chili pepper (E)

B ESPArragos PlanCRa .......c.ccececurieicineinesesieieis ettt tsetseasesstas et sttt s sttt sacen 10.00 €
Grilled asparagus

B Alcachofas PIANCNE ...ttt sttt sttt 11.50 €
Grilled artichoke

Si lo desea, pida su pescado o carne a la plancha y elija su guarnicién
You can also choose any fish or meat from the menu and combine your plate with your favourite side order

Pan y Olivade “home made” es cortesia de Portixol Hotel y Restaurante

B = Plato vegetariano Vegetarian option =~ B = Plato picante Spicy

ALERGENOS Y SUS ABREVIATURAS / ALLERGEN AND ITS ABBREVIATIONS

Lupine / Altramuz E Soya/ Soja I Dry Fruits/ Frutos Secos M Mollusc/ Moluscos
Celery / Apio F Sulfite / Sulfitos ) Crustacean/ Crustaceos N Dairy/ Lacteos
Peanut / Cacahuete G Mustard/ Mostaza K Cereal Gluten / Cereales Gluten

Egg/ Huevo H Sesame / Sésamo L Fish/Pescado
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Terrine de fresas y mascarpone con sorbete manzana.............iniincsneseicnes 7.00 €
Strawberries compote with mascarpone & apple sorbet (N )

Tarta helada de merengue y [UCUMA ... 9.00 €
Frozen meringue & lticuma cake (D /E/ N))

PUFO ChOCOIALE ...ttt sse s assassas 7.00 €
Chocolate pure (D/E/K/N)

Copa de Mango Con liMa Y QUESO......ccueucurercurecerecaneeanecaseeastessecsseessese e esseesstsesseessasesseenses 7.00 €
Lime and mango cheese cake (E/ N)

Helado 6 sorbete hecho n €asa ...t Bola 4.50 €
Home-made ice cream or sorbet ( N )

Tarta de zanahorias con helado de Vainilla...........eeiiececee e 9.00 €
Carrot cake with vainilla ice cream (D / K/ N)

Némesis con helado de naranja, miel Y FOMero .........crnnensenceneneseseeesceseeseseseeenes 10.00 €
Némesis with orange & honey-rosemary ice cream (D /E/N)

NUESLra tatin PArd COMPANTIF.....c.oceeueuerceereeusemreeeessesseuseaseessessesseusesssessesssssesstnssssssesscsstassassns 12.00 €
Our tatin to share (B/D/G/H/1/]J/L/M/N)

SElECCION B QUESOS ...ttt sttt sttt st sttt 14.00 €
Cheese platter (H/1/K/N)

Ensalada de frutas de tEMPOrada.......cccoeireiinecinecinecneesee ettt 8.00 €
Seasonal fruit salad

IFiSh COFEE ([N /K )ttt ettt e ssess st sttt s sttt 10.00 €

Copa Botella
Apasionado de JOSE Pariente .........cceevcevcereeremneneeenersessessesseeesessessessesseseenees 5.50€............. 29.00 €
Toro Albala Don PX Gran Reserva 1987............o.ovueeeeeeeeeeneensesenecsssssssssssssaees 1200 €............... 56.00 €
Grappa PoOlii.....ccuceececererneneeeecineesessesseseessessessesese e ssessessessesessssessessesssnces 750 €.............. 43.00 €
Niepoort Tawny 0. ssssssassassassnes 750 €.............. 46.00 €
Niepoort Tawny 20..........iiiiniiisinsississsssssssssssssssssssses 10.50 €............... 75.00 €

ALERGENOS Y SUS ABREVIATURAS / ALLERGEN AND ITS ABBREVIATIONS

Lupine / Altramuz E Soya/ Soja I Dry Fruits/ Frutos Secos M Mollusc/ Moluscos
Celery / Apio F Sulfite / Sulfitos ) Crustacean/ Crustaceos N Dairy/ Lacteos
Peanut / Cacahuete G Mustard/ Mostaza K Cereal Gluten / Cereales Gluten

Egg/ Huevo H Sesame / Sésamo L Fish/Pescado





